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Artykut przedstawia problematyke zapewnienia jakoSci i bezpie-
czenstwa produktéw zywnoSciowych w transporcie drogowym. W
artykule oméwiono wybrane akty prawne odnoszace sig do trans-
portu drogowego zywnodci, do ktérych nalezg miedzynarodowa
umowa dotycza-ca transportu szybko psujgcych sie artykutow zyw-
noSciowych (ATP) oraz system kierowania bezpieczeristwem pod-
czas transportu zywnosci (HACCP). Zaprezentowano ogéing cha-
rakterystyke catego procesu transportowania produktéw spozyw-
czych oraz oméwiono pojazdy dostosowane do jego realizacji.
Nastepnie opisano naczepy chtodnicze, a takze przedstawiono
wymagania, co do temperatur i pojazddw, w ktorych odbywa sie
caty proces dostaw towaréw ZywnoSciowych. Dokonano réwniez
analizy danych statystycznych dotyczacych prze-wozu produktéw
zywno$ciowych w Polsce w latach 2008-2016.

Stowa kluczowe: transport produktéw zywnosciowych, wymagania tech-
niczno-prawne, jako$¢, bezpieczenstwo.

Wstep

Transport zywno$ci to jedno z najwigkszych wyzwan logistycz-
nych przede wszystkim dlatego, ze od odpowiednio zorganizowa-
nego przewozu tych produktow zalezy zdrowie konsumentéw.
Transport tego typu towaréw musi sie wiec odbywac¢ szybko i z
uwzglednieniem wielu wymagan formalno-prawnych dotyczacych
jego jakosci i bezpieczenstwa. Chociaz jedng z zalet transportu
drogowego jest jego szybkos¢, to sam ten czynnik nie wystarczy do
utrzymania dobrej jako$ci produktéw. Aby transport produktéw
spozywczych byt zgodny z przepisami, potrzebny jest rowniez caty
szereg urzadzen oraz systemow, ktore nie tylko zabezpieczajg
tadunek w czasie przewozu, ale takze pomagajg podczas ich zata-
dunku i wytadunku. Caty proces dostarczania artykutow zywno$cio-
wych transportem drogowym musi by¢ Sci$le dostosowany zaréwno
do krajowych jak i miedzynarodowych przepiséw dotyczacych prze-
wozu artykutéw zywnosciowych ruchem drogowym. Konieczne jest
takze dbanie o prawidtowy stan eksploatacyjny pojazdoéw transpor-
tujgcych te fadunki oraz urzadzen odpowiedzialnych za monitoro-
wanie temperatury i prawidtowe kontrolowanie produktow, od czego
w gtéwnej mierze zalezy jako$¢ przewozonego fadunku.

1.Uwarunkowania formalno-prawne w zakresie transportu
drogowego produktéw zywnosciowych

Gtownym i najwazniejszym punktem, ktéry warunkuje prawidto-
wy transport zywnosci ruchem drogowym jest zapewnienie bezpie-
czenstwa zaréwno artykutom spozywczym jak i Srodkom transportu
czy tez kierowcom. Jest to spowodowane tym, iz nawet najmniejsze
odstgpienie od obowigzujacych regut czy tez norm moze w konse-
kwencji doprowadzi¢ do katastrofy. Niedostosowanie sie do uwa-
runkowan formalno-prawnych dotyczacych transportu zywnosci
moze powodowaé, ze przewozone produkty zepsujg si¢ badz zo-
stang skazone. W konsekwencji moze doprowadzi¢ to do olbrzy-
mich strat materialnych a nawet i do uszczerbku na zdrowiu wielu
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osob [1, 2]. Dlatego tak wazne jest Sciste dostosowanie sie do
krajowych jak i miedzynarodowych przepiséw dotyczacych przewo-
zu artykutdw zywnosciowych ruchem drogowym oraz dbanie o
prawidiowy stan eksploatacyjny pojazdéw transportujacych te fa-
dunki oraz urzadzen odpowiedzialnych za monitorowanie tempera-
tury i prawidtowe kontrolowanie produktow [3].

1.1.Przepisy prawne dotyczace transportu drogowego Zywnosci

w Polsce oraz na rynku miedzynarodowym

Najwazniejsze podczas transportu zywnosci ruchem drogowym
jest zapewnienie produktom bezpieczerstwa oraz wysokiej jakosci.
Do czynnikéw warunkujacych bezpieczenstwo transportowanych
tadunkdw, jak i ochrone warto$ci przewozonych produktéw zywno-
$ciowych nalezg m.in.:

— zachowanie odpowiednich warunkéw transportu,
— prawidtowe zabezpieczenie fadunku,

— presja czasu,

— prawidtowy nadzér,

— odpowiedni sprzet,

— ochrona przed szkodnikami.

Zgodnie z definicjg zamieszczong w ustawie dotyczacej bezpie-
czenstwa zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 roku (Dz.U.
2006 nr 171 poz. 1225.) [4], bezpieczenstwo zywnosci okreslane
jest, jako ogdlny zbiér warunkdéw, ktére nalezy zapewni¢ oraz dzia-
tan, jakie musza by¢ zrealizowane na kazdym kroku produkciji jak i
obrotu towaréw zywnos$ciowych, aby zapewnione byto zdrowie czy
nawet Zycie konsumenta. Wypetnienie okre$lonych warunkow
regulowane jest za pomocg krajowych i miedzynarodowych norm,
wymagan oraz zasad. Gtdwnym i najwazniejszym aktem prawnym
dotyczacym zapewnienia bezpieczenstwa zywnos$ci jest rozporza-
dzenie (WE) o nr 178/2002. W rozporzadzeniu tym zawarte zostaty
ogblne prawa i wymogi dotyczace norm zywno$ciowych. Wedtug
definicji okreslonej w niniejszym rozporzadzeniu [5], zywnos¢ oraz
Srodek spozywczy rozumiany jest jako substancja a takze produkt,
ktorego odbiorcg ma by¢ cztowiek oraz towar, ktéry nie byt przetwo-
rzony lub zostat przetworzony czes$ciowo badz catkowicie. Definicja
ta nie obejmuije takich towardw jak:

—  Zywe zwierzeta,

— substancje psychotropowe,

— ro8liny przez zbiorami,

— kosmetyki,

— pasze,

— narkotyki,

— tyton oraz wszelkie wyroby tytoniowe,
— kontaminanty.

Kolejnym waznym rozporzadzeniem dotyczacym bezpieczen-
stwa produktow zywno$ciowych jest (WE) nr 852/2004 z dnia 29
kwietnia 2004 r., ktére dotyczy higieny artykutéw spozywczych oraz
moéwi o gtdwnej odpowiedzialnosci dotyczacej bezpieczehstwa
zywnosci, ktéra spoczywa na uczestniku kierujgcym przedsiebior-
stwem spozywczym. Istotnym jest réwniez rozporzadzanie (WE) nr
853/2004, ktore ustala przepisy odnoszace sie do higieny produk-
tbw pochodzenia zwierzecego oraz rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady u numerze 178/2002, pochodzace z dnia 28
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stycznia 2002 r., ktdre przedstawia w sposéb ogoiny zasady oraz
wymagania dotyczace prawa zywno$ciowego. Pod uwage nalezy
rowniez wzig¢ konwencje (CMR) dotyczacg miedzynarodowego
transportu drogowego produktéw.

Opisane powyzej akty prawne dotyczace bezpieczenstwa
transportowanej zywnosci zostaty stworzone i podlegajg aktualiza-
cjom przede wszystkim po to, aby zapewni¢ bezpieczenstwo oraz
zdrowie konsumentéw, ktérzy kupuja i spozywajg transportowane
produkty. Gtéwnym celem regulaciji prawnych jest ochrona ludzi i ich
zdrowia, dlatego iz to wlasnie oni sg odbiorcami tych produktéw.
Zatem kazdy przewoznik drogowy oraz wszystkie przedsigbiorstwa
spozywcze sg zobowigzane do przestrzegania tych norm oraz
zapewnienia, iz produkty, ktorymi handlujg sq wysokiej jakosci, a ich
bezpieczenstwo nie zostato naruszone na zadnym etapie produko-
wania, transportowania badz przechowywania. Kolejnym waznym
etapem, obok przepiséw prawnych jest kontrolowanie i poprawianie
istniejacych norm, budowanie oraz wdrazanie nowych procedur
dotyczacych bezpieczenstwa produktow spozywczych oraz odpo-
wiednia kontrola urzedowa.

1.2.Migdzynarodowa umowa dotyczaca transportu szybko
psujgcych sie artykutow zywnosciowych (ATP)

W wiekszosci przewozonego pozywienia ruchem drogowym,
najwazniejszym czynnikiem kontrolowanym przez przewoznika jest
czas przewozu i dostarczenia towaru. Jest to uwarunkowane tym, iz
niektore produkty zywno$ciowe szybko sie psujq i muszg by¢ jak
najszybciej dostarczone do miejsca jego przeznaczenia. Niekontro-
lowanie czasu transportu w konsekwencji prowadzitoby do bardzo
duzych strat materialnych lub w przypadku niedopilnowania i dosta-
nia sie produktow do obrotu mogtoby skutkowa¢ wywotaniem nega-
tywnego wptywu na zdrowie konsumenta. Wobec tego takie produk-
ty jak:

—  ser,

— $wieze mieso,

—  wszelaki wyréb miesny,

— nabiat,

mogq by¢ przewozone nawet w te dni, w ktére obowigzuje zakaz
jazdy pojazdow ciezarowych na terenie Europy. Kierowca transpor-
tujacy produkty zywnosciowe niezaleznie, czy przewozi tadunek w
dni powszednie czy tez podczas dni, gdzie inne pojazdy ciezarowe
majg zakaz jazdy, musi mie¢ przy sobie wazne $wiadczenie od
lekarza weterynarii oraz catg dokumentacje zwigzang z transporto-
wang zywnoscia,

Wszystkie przedstawione wyzej przepisy i fakty zawarte sgq w
migdzynarodowej umowie ATP dotyczacej transportu szybko psuja-
cych sie towaréw i produktow ZzywnoSciowych oraz zawierajace;
wymagania na temat Srodkéw transportu, ktére sg stosowane do
przewozenia tych tadunkdw [6]. Konwencja ATP zostata sporzgdzo-
na 1 wrzesnia 1970 r. (Dz.U. 2015 poz. 667) w Genewie. W Polsce
uprawomocniona i zalegalizowana zostata w roku 1984. Konwencja
ATP zawiera liczne normy oraz wymagania, dzieki ktorym w trakcie
transportu szybko psujgcych sie produktéw Zzywnos$ciowych od
chwili zatadowania do momentu roztadowania w wyznaczonym
miejscu zostaje utrzymana wysoka jako$¢ towardw, ich zdrowotno$¢
oraz ich wtasciwosci.

W Konwencji ATP przedstawione i scharakteryzowane zostaty
artykuty, ktére mozna okre$la¢ mianem produktéw Zzywno$ciowych
szybko psujacych sie, przedstawione zostaty temperatury, jakie
musza by¢ spetione w trakcie transportu jak i samego przechowy-
wania produktéw gteboko zamrozonych i zamrozonych. Czynnik ten
jest zdecydowanie jednym z najwazniejszych oraz zapewniajgcym
$wiezos¢ produktéw, zatem agregat chtodzacy ma obowigzek
utrzymania badz tez obnizania temperatur w nadwoziu pojazdu.

Dokonano takze szczegdtowej charakterystyki, co do wymogéw i
warunkéw termicznych dotyczacych $rodkow transportu, ktdre
transportujg towary spozywcze szybko psujace sie.

Panstwa, ktére decydujg sie zawrze¢ umowe ATP kierujq sie
rosngcq potrzebg konsumentéw na zdrowe oraz ekologiczne odzy-
wianie oraz samoistnie dazg do jak najlepszej poprawy utrzymania
wysokiej jakosci produktéw szybko psujacych sig w trakcie ich
transportowania. Dodatkowym aspektem, ktéry decydowat o przy-
stapieniu krajéw do Konwencji ATP byt i nadal jest duzy rozwdj
eksportu oraz importu produktéw zywnosciowych.

1.3.System kierowania bezpieczernstwem podczas transportu
zywno$ci (HACCP)

Aby méc zagwarantowac odbiorcom $wiezo$¢, wysoka jako$¢ i
smakowos$¢ transportowanych towaréw, nie wystarczy krotki czas
transportu i urzadzenia. Niezbgdne jest takze wdrazanie odpowied-
nich systemow, ktdre pomoga zapewni¢ i sprosta¢ stawianym wy-
maganiom.

Gtéwnym i najwazniejszym systemem stuzacym do kierowania
bezpieczerstwem transportowanej zywno$ci jak i stuzacym do
dbania o ich zdrowotno$¢ jest system HACCP (ang. Hazard Analy-
sis and Critical Control Points System) - System Analizy Zagrozen
oraz Krytycznych Punktdw Kontrolnych. Poczatki systemu siegajg
lat 60-tych, gdzie NASA chciato wprowadzi¢ system produkcji bez-
piecznej i zdrowej zywnosci, ktora miata zosta¢ przeznaczona dla
kosmonautéw. Geneza HACCP pierwotnie scharakteryzowana
zostata na konferencji na temat zywnosci w 1971 roku. Kolejnym
waznym etapem byto wydarzenie w 1980 roku, gdzie Miedzynaro-
dowa Komisja do spraw tyczacych sie Wymogow Mikrobiologicz-
nych dla zywno$ci zaprezentowata oficjalne regulacje oraz procedu-
ry dotyczace tego systemu. W Polsce struktura ta jest wymagana w
celu ochrony bezpieczenstwa produktéw ZzywnosSciowych we
wszystkich przedsiebiorstwach zajmujacym sie ich produkowaniem i
wytwarzaniem. Koncepcja HACCP polega na szczeg6towym ziden-
tyfikowaniu, obserwacji produktéw zywno$ciowych i monitorowaniu
powstajacych niebezpieczenstw, zardwno biologicznych, fizycznych
jak i chemicznych, w celu ich zabezpieczenia przed zagrozeniami
od momentu uzyskania zasobow poprzez kolejne kroki takie jak
opracowanie $rodkow, ich modyfikowanie, pakowanie oraz konser-
wowanie i rozpowszechnianie tych produktéw, az do momentu
umieszczenia artykutdow zywno$ciowych na rynku krajowym badz
migdzynarodowym [7].

1.4.Kontrolowanie i monitorowanie zywno$ci w transporcie

drogowym

Kolejnym bardzo waznym systemem stosowanym w transporcie
artykutdw zywnosciowych jest System Wczesnego Uprzedzania o
Niebezpiecznych Artykutach Zywnosciowych i Srodkach Zywienia
Zwierzat. System ten to tzw. RASFF, z ang. Rapid Alert System for
Food and Feed. Gtdwnym zadaniem tego systemu jest bardzo
szybki i jak najwcze$niejszy przekaz informacji dotyczacy niebez-
pieczenstw znajdujacych sie w produktach spozywczych, zywnosci
przeznaczonej dla zwierzat czy tez materiatach, ktore miaty kontakt
z tymi produktami. Jest to zadanie szczegoinie wazne ze wzgledu
na zapewnienie bezpieczenstwa i zdrowia zaréwno ludzi, zwierzat
jak i Srodowiska naturalnego. System zostat wprowadzony do zycia
codziennego za sprawag Komisji Europejskiej, ktdra 2 marca 1984
roku wprowadzita System RASFF pod postacig przepisu prawnego
nr 133/84/EWG. W dzisiejszych czasach system opiera sie na
Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) z dnia
28.01.2002r. o Nr 178/2002. W tym rozporzadzeniu zawarte zostaty
gtdéwne zadania, warunki oraz prawa dotyczace zywnosci. Drugim,
jednak nie mniej waznym przepisem dotyczacym RASFF jest norma
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z dnia 10.01.2011r o Nr 16/2011, ktdra zostata wprowadzona przez
Komisje Unii Europejskiej i dotyczy warunkow wykonawczych dla
systemow o bardzo wczesnym uprzedzaniu o zagrozeniach doty-
czacych artykutéw zywnosciowych dla ludzi oraz $rodkach pozywie-
nia dla zwierzat. System RASFF dziata na zasadzie tworzenia w
danym kraju cztonkowskim sieci, ktéra nastepnie potaczona jest z
innymi panstwami cztonkowskimi na catg skale $wiatowa, tworzac
jedng wielkg sie¢. Kazdy cztonek tego systemu jest zobowigzany do
wyznaczenia oraz prowadzenia krajowego punktu kontroli, tzw.
KPK. W polskim systemie RASFF siecig krajowg zarzadza GIS,
czyli Gtéwny Inspektor Sanitarny, ktéry ma za zadanie dbanie o
prawidtowe funkcjonowanie systemu RASFF na terenie kraju. In-
formacje, jakie mozna uzyska¢, jako przedsiebiorstwa na temat
produktow w sieci RASFF to m.in. [8]:
typy i grupy towardw,
— wyniki przeprowadzanych analiz zywnosciowych,
— rodzaje i grupy zgtoszonych zagrozen,
— kraje cztonkowskie,
— kraje pochodzenia konkretnych towaréw,
— kraje, miedzy ktérymi nastepuje wymiana towaréw zywnoscio-
wych,
— lista krajow cztonkowskich, z ktérych dokonywano zgtoszenia,
— przyczyny zgtaszanych zagrozen,
— dziatania dotyczace zgtaszanych informacji.

2.Warunki przewozu produktow Zywnosciowych

Przewdz artykutéw zywnosciowych jest bardzo duzym wyzwa-
niem dla przewoznikdw oraz wigze si¢ z wielkim zaangazowaniem i
pracg wiozong w prawidtowy przewoz tych fadunkéw. Dzieje sie tak,
dlatego, iz transport ten obejmuje wiele bardzo réznorodnych pro-
duktéw, gdzie kazde z nich wymaga innych, indywidualnych warun-
kow przechowywania jak i transportu. Do takich produktéw nalezg
m.in.:

— produkty suche,

— produkty Swieze,
— produkty mrozone,
— produkty ciekle,

— produkty sypkie,

— produkty ro$linne,
— produkty zwierzece.

Powyzsze produkty zywnosciowe sg bardzo réznorodne i nale-
zg do wszelkiego rodzaju gatezi, m.in. sg to dzialy dotyczace ko-
smetykéw, farmacji, chemii, rolnictwa. Dla nich wszystkich najwaz-
niejszym jednak priorytetem podczas przewozu jest czas. Kazdy
produkt, niezaleznie od grupy, musi by¢ przetransportowany w jak
najszybszy sposéb. Jest to spowodowane kontrolowaniem i prze-
strzeganiem przepiséw oraz norm, ktére dotyczg gtéwnie, jakoSci i
$wiezosci przewozonej zywnosci a takze zdrowia ludzkiego. Niedo-
pilnowanie czasu dostawy moze doprowadzi¢ do tego, iz odbiorca
zamawiajacy i odbierajacy towar stwierdzi, iz produkt nie spetnia
wymaganej jakosci i odstapi od umowy. W takiej sytuacji catkowite
koszty ponoszone sg przez przewoznika, co wynika z Miedzynaro-
dowej Konwencji CMR.

Transport zywnosci ruchem drogowym jest wybierany przez
przedsiebiorcow gtéwnie z tego wzgledu, iz jest on korzystny, prosty
jak réwniez nie jest wymagajacy. Dodatkowo nie jest obowigzkowa
tak duza organizacja w poréwnaniu do innych $rodkéw transportu.
Przyktadowo, transport lotniczy jest zdecydowanie szybszym $rod-
kiem transportu, jednak zwigzane z nim wymagania logistyczne,
dostarczenie towardw na lotnisko oraz z lotniska jak i rowniez za-
leznos$¢ dostarczenia produktow od pogody sprawiaja, iz mato ktory
przedsiebiorca decyduje si¢ na taki sposéb transportu produktow
zywnosciowych. Z kolei transport drogg morska jest z gory skreslo-
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ny ze wzgledu na fakt, iz ten rodzaj przewozu towaréw jest bardzo
czasochtonny, na co nie moze pozwoli¢ sobie transport Zywnosci.
Caly proces dostarczania artykutdw zywno$ciowych transportem
drogowym musi spetnia¢ szczegdtowo opisane i wyznaczone wa-
runki. Wymagania te dotycza zaréwno $rodkéw transportu, szkoleri
dla przewoznikéw i kierowcéw na temat bezpieczenstwa transportu,
stosowanych urzadzen i systeméw w trakcie przewozu, a takze
norm odnoszacych sie do wymaganych temperatur stosowanych do
poszczegolnych produktow zywnosciowych.

2.1.Podziat samochodéw ciezarowych do przewozu zywno$ci
Przedsiebiorstwa, ktdre zajmujg sie transportem drogowym ar-
tykutow zywno$ciowych musza na samym poczatku rozpoczecia
swojej dziatalno$ci zorientowac sie, jakie pojazdy muszg byé wyko-
rzystywane do dostawy takich produktdéw. Spis i podziat pojazdow
przeznaczonych do transportowania zywnosci i produktow spozyw-
czych zostat w szczegdtowy sposob zaprezentowany w Miedzyna-
rodowej umowie o produktach szybko psujacych sie, tzw. ATP.
Wybranie odpowiedniego $rodka transportu przez przewoznika
zalezne jest przede wszystkim od wymaganej przez normy prawne
temperatury dla poszczegdlnych dziatéw produktdw zywnosciowych
w czasie ich przewozenia.
Gtéwny podziat pojazdéw do transportu artykutdw zywnoscio-
wych przedstawia sie nastepujaco [6]:
a) pojazdy z mechanizmem chtodniczym, tzw. chtodnie,
b) pojazdy z oprzyrzadowaniem ogrzewczym,
c) pojazdy typu cysterna,
d) izotermiczne pojazdy transportowe, tzw. izotermy,
) pojazdy ze zbiornikiem zimna, tzw. lodownie. W lodowniach,
jako czynnik dajacy wymagany chtéd rozroznia sie:
— suchy léd,
— naturalny l6d z uzyciem dodatkowo soli lub bez niej,
—  plyty eutektyczne,
— skroplone gazy.
W tabeli 1. przedstawiano charakterystyke Srodkow transportu
przeznaczonych do przewozenia produktéw zywno$ciowych.

e

Tab. 1. Srodki transportu przeznaczone do przewozu artykutow
zywnosciowych (opracowanie wiasne na podst. [6, 9, 10]

Rodzaj sSrodka trans-

portu Charakterystyka

* dysponuje indywidualnym lub ogdlnym mechanizmem
chtodniczym

* jest to pojazd uniwersalny

* najczesciej uzywany do transportu artykutéw zywno-
Sciowych

* obcigzenie maksymalne wynosi 22 tony

* najmniejsza mozliwa temperatura do uzyskania w
chiodni to -35°C (stosowana do przewozu artykutéw
gleboko zamrozonych)

* standardowe wymiary obszaru tadunkowego sg w
zakresie 82-92 (m3)

* nadwozie musi posiada¢ system umozliwiajacy obnize-
nie temperatury wewnafrz chiodni, jezeli temperatura w
Srodowisku wynosi +30°C

* utrzymuje odpowiednig temperature na catej trasie

* standardowa szeroko$¢ nadwozia wynosi 2,42-2,45m

* standardowa wysoko$¢ nadwozia to

2,45-2,7Tm
Pojazdy z urzadze- | * standardowa diugo$¢ nadwozia wynosi
niem chtodniczym, | 13,2-13,5m

tzw. chfodnie * pojemno$¢ to 33 europalety

* pojazdy te posiadajg 6 klas mechanizméw chtodniczych.
Klasy i ich zakresy to nastepujaco:

1. Klasa A

zakres (+12°C -0°C)

2.Klasa B
zakres (+12°C -

-10°C)
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3. Klasa C

zakres (+12°C - -20°C)

4. Klasa D

zakres (<0°C)

5.KlasaE

zakres (<-10°C)

6. Klasa F

zakres (<-20°C)

* do izolacji stosuje sie pianke winylowa lub poliuretanowq,
oraz spieniony polistyren i korek

* nadwozie wykonane jest z ptyt termoizolacyjnych

* &ciany chodni wytwarzane sg natomiast z ptyt warstwo-
wych

* podioga chiodni ma utrzymaé nacisk wartosci 54kN, co
jest mozliwe dzigki dodatkowym wzmocnieniom

*w przypadku transportu péttuszy musi zosta¢ wzmocnio-
ny dach oraz zamocowana do niego szyna oraz prowad-
nica z hakami stosowana do przewozenia migsa

* cafa konstrukcja chtodni jest taczona za pomocg odpo-
wiednio wyksztattowanych zamkdéw, co zapewnia prawi-
diowe przenikanie ciepta naroznikow i innych elementéw
chfodni

* stosowana do przewozu produktow ptynnych

* zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej

* objeto$¢ okoto 30m3 artykutéw zywnosciowych ptynnych
* najczesciej przewozone sa: czekolady, wina, mleka,
tluszcze, oleje, soki owocowe

* posiada urzadzenia, ktére szybko pobierajg i wypompo-
wujg produkty

* budowa cysterny jest jednolita lub ma kilka oddzielnych
sekgji

Pojazd typu cysterna

Pojazdy z urzadze-
niem ogrzewczym

* izotermiczny pojazd transportowy

* posiada mechanizm ogrzewczy

* umozliwia podwyzszenie temperatury w nadwoziu

* naczepa ogrzewcza ma za zadanie zapewnienie statej
temperatury bez uruchamiania systemu grzewczego przez
okres min. 12 godzin

* Ogrzewane wnetrze nadwozia rozréznia 2 klasy:

1. Klasa A - $rednia temperatura zewngtrzna wynosi -
10°C

2. Klasa B - $rednia temperatura zewnetrzna wynosi -
20°C

Pojazdy ze zbiorni-
kiem  zimna, ftzw.
lodownie

* umozliwia obnizenie temperatury w przestrzeni tadun-
kowej

*izotermiczny pojazd transportowy

* maksymalna temperatura zewngtrzna $rodowiska moze
wynosi¢ +30°C, po przekroczeniu naczepa ma by¢
chtodzona

* nadwozie jest izolowane w sposdb termiczny

* wyréznia sie 4 klasy naczep ze zbiornikiem zimna i w
zalezno$ci od kazdej z nich wnetrze lodowni mozna
ochfodzi¢ do temp:

1. Klasa A - +7°C

2. Klasa B --10°C

3. Klasa C - -20°C

4.Klasa D - 0°C

Powyzsza tabela obrazuje, jak wiele réznorodnych czynnikéw
wplywa na wybér odpowiedniego Srodka transportu, by w sposéb
prawidtowy i bezpieczny przetransportowaé produkty zywnosciowe.
Najwazniejsze jest dobranie odpowiedniego rodzaju naczepy
wzgledem konkretnego towaru, ktéry ma zostaé przetransportowa-
ny.

2.2.Wymagane temperatury w przewozie towarow zywnoS$ciowych -

warunki Umowy ATP

Kolejng istotng kwestig jest omowienie wymaganych temperatur
w przestrzeni tadunkowej pojazdéw do przewozu artykutdw zywno-
$ciowych. Jest to wazne zagadnienie, gdyz to gtéwnie od kontrolo-
wania i utrzymywania odpowiedniej temperatury transportowanych
produktéw spozywczych szybko psujacych sie zalezy ich stan oraz
zapewnienie wysokiej jakosci towaréw. Temperatury, ktére sg wy-
magane w trakcie przewozu zostaly Scisle okre$lone w przepisach
prawnych stworzonych i znajdujacych sie w Miedzynarodowej Kon-
wencji ATP. Umowa ta przedstawia najbardziej wyszczegdlniong
liste artykutow spozywczych, wraz ze szczegdtowo oméwionymi
temperaturami w trakcie ich przewozu. Konwencja ATP dotyczy
przede wszystkim produktéw zamrozonych jak i gleboko zamrozo-
nych oraz do towardw zywno$ciowych chtodzonych. Niedostosowa-
nie sie do wymaganych temperatur wigze sie z wysokimi mandatami
dla kierowcy oraz wysokimi karami finansowymi dla przewoznika. W
tabeli 2 przedstawiono wymagane temperatury zgodne z miedzyna-
rodowg umowg dotyczaca przewozdw szybko psujacych sie produk-
téw zywnosciowych (ATP).

Tab. 2. Wymagane temperatury przewozu zgodne z Konwencjg
ATP (opracowanie wtasne na podst. [6, 9])

* niechtodzony w spos6b mechaniczny : OGRANICZONY
* czynnikami, ktére odpowiadajg za obnizenie temperatury PRODUKT WYMARG :Tle‘RZEMPE CZAS/WARUNKI TRANS-
wewnaftrz nadwozia moga by¢: PORTU
1. skroplony gaz ; . Lo Temperatura moze
2.16d naturalny Zywnos¢ mrozona: wzrosnac¢ o 3°C
3. plyta eutektyczna lody -20°C
4. suchy léd $mietana i  koncentraty 20°C
* §ciany, drzwi, podioga oraz dach nadwozia s produko- | | sokéw owocowych
wane z produktow termo izolujgcych ryby i artykuty rybne -18°C
* stuzy do transportu artykutdw spozywczych szybko masto i thuszcze -14°C
PSUJ'QCYCh sig o . ) migso -10°C
* przewozony towar musi by¢ w postaci schodzonej Iub | "mieso gleboko zamrozone | -18°C
Zamrozone)j drob -12°C
* stosowany gtéwnie do przewozu towaréw wymagajacych : 190
temperatury w przedziale (0°C - +16°C) gilgrzoybz; 2 1 gog
Izotermiczne pojazdy | * zapewnia odpowiednig wymiang ciepta miedzy $rodkiem Solika @ 2250
transportowe, tzw. | naczepy a temperatura otoczenia - 13 :
lzotermy * ma zapewni¢ okreslong temperature produktow nawet, Ine zamrozone produkty -10°C
jesli w srodowisku wystepuje temperatura ujemna ZyWnosciowe -
* naczepa termoizolowana inne  gleboko - zamrozone | ;g
* naczepa nie posiada agregatu chtodniczego produkty zywnosciowe . .
* rozr6znia sig 2 rodzaje izoterm, w zaleznosci od izolacji | | Zywnosé chiodzona: Temperatura nie moze
zastosowanej wewnatrz pojazdu. S to: wzrosngc
1. IN - izolacja normalna, standardowa o wspotczynniku K | | masto +6°C )
niemogacym przekroczyé dziczyzna +4°C
0,7 W/m2K podroby +3°C 48 godzin
2. IR - izolacja dodatkowo wzmacniana o wspétczynniku K | | mleko przemystowe +6°C 48 godzin
nie mogacym przekroczy¢ 0,4 W/m2K mleko surowe lub pastery- | 4C 48 .
. f ; . godzin
izoterma jest w stanie utrzyma¢ wymagang temperature zowane
w nadwoziu na zasadzie "termosu” jogurty, kefiry +4°C 48 godzin
$mietana, twardg +4°C 48 godzin
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ryby +2°C transport w lodzie cykoria satatkowa 0-1°C 2-4 tygodnie
przetwory  rybne oraz +8°C marchew mioda 0-1°C 10-14 dni
marynaty rzodkiewka 0-1°C -
wedzone ryby i przetwory +10°C safata 0-1°C 1-4 tygodni
rybne )

A o]
irr:ﬁ’kl :jog Powyzsza tabela w bardzo doktadny sposdb przedstawia dane
golowe _artykuly _migsne na terT)aF wymaganyc.h tempe_ratur w trakcie przewolzu.artykufow
(nie solone, nie wedzone, | o zywno$ciowych oraz informacje na temat czasu, w jakim mozna
nie suszone, nie sterylizo- przechowywa¢ produkty spozywcze lub w jakim nalezy je prze-
wane) i transportowac. Tak dokladne scharakteryzowanie i przypisanie
mieso (bez podrobdw) +7°C konkretnvch duktow 2 L h do t t ich ]
Owoce Okres przechowywania onkretnych produktow zywnosciowych do temperatury ich przewo
ananas 1318°C - zu jest bardzo duzym ufatwieniem zaréwno dla przedsigbiorstw,
wi$nia 0°C 3-7 dni przewoznikow oraz kierowcow, ktdrzy muszg monitorowaé i kontro-
awokado niedojrzale 5,5-8°C 3-4 tygodnie lowaé temperature przestrzeni tadunkowej w trakcie catego przewo-
awokado dojrzale 5% 1-2 tygodni zu. Transportowane fadunki nie powinny mie¢ wyzszej temperatury
melon siatkowy niedojizaly | 4-5°C 1-3 tygodni niz najwyzsze wartosci konkretnych produktow w tabeli powyzej. Ich
melon siatkowy dojrzaly 2-3°C 2dni . . .
melony inne 1015 1 miesiac temperlatur.a powinna by¢ stata zaréwno podczas za+aQunku, rozta-
winogrono 1do0°C 1-6 miesiecy dunku jak i w trakcie przewozu. W przypadku produktéw zamrozo-
papaja 13-18°C - nych w trakcie czynnosci takich jak np. odmrazanie parownika
IC_ytr_yna ;05-1;0‘:? 1-6 miesiecy pojazdu, dopuszczalne jest chwilowe podwyzszenie temperatury o
iczi ,5- - o
jabtko Idared 3,5-4,5°C 5 miesiecy C.
. z >
{ff;';gvfk";de" (1)5502 ¢ g? L,nr:ieSIQCy 2.3.Charakterystyka warunkow przewozu wybranego produktu
pomelo 7-9°C 3 miesiace Spozywczego
morela 4-6°C - W niniejszym podpunkcie przedstawiono charakterystyke wy-
grejpfrut Floryda 10°%C_ 4-6 tygodni__ branego artykutu zywnosciowego, w przypadku ktorego oprocz
Ei:zjipf”‘t lzrael _13'515000% ;031rg|2’5€|’°g:' utrzymania okre$lonej temperatury musza by¢ rowniez spetnione
arbuz 10-12°C 23 tygod?;ie dodatkowe warunki dotyczace samego przewozu czy tez sposobu
mango 13-18°C . przygotowywania go do transportu. Produktem Zzywno$ciowym
gruszka -1,5d0 0,5°C 2-7 tygodni nalezacym do grupy artykutdw szczegdlnie wrazliwych podczas
Sliwka -0,5 do 0°C 2-5 tygodni transportu ruchem drogowym jest ryba. Przewdz ryb jest utrudniony
Kementynka _ 45 4-6 tygodni przede wszystkim z tego wzgledu, iz ryby sa bardzo wyczulone na
navel hiszpanskie 2-3°C 2-3 miesigce . Ce A A
mandanynka 48°C 3.8 tygodni wszelakie rozble_znosm tempergtur: Do g”foyvnych waru.nkow trans-
czeresnia 1do0°C 2:3 tygodnie portowych omawianych produktow zywno$ciowych naleza [9]:
brzoskwinia -1do0°C 2-6 tygodni — pierwszym bardzo waznym wymogiem w przewozie produktow
valencia late hiszpanskie | 2°C 3-4 miesigce rybnych jest niedopuszczenie ryb do przechowywania w po-
banan zielony 13-15°C 1-4 tygodni : wierzchniach nastonecznionych. Tyczy sig to zaréwno czynno-
zvm’.'wa Okres przechowywania $ci zatadunkowych jak i roztadunkowych,

aktazan 8-12°C 1-2 tygodni . LT h . . .
kapusta brukselka 0-1C 3.5 tygodni — wszelakie zbiorniki oraz opakowania, ktére posiadajg bezpo-
kapusta glowiasta 0-1°C 56 miesiecy $rednig styczno$¢ z omawianymi produktami zywnosciowymi,
czosnek 0°C 6-8 miesiecy maja obowigzek posiadac atesty, dzieki ktérym mozliwy jest ich
Eiekczagka — 802’0 5-7dni bezposredni kontakt z rybami,

ukurydza stodka - - ; ; ; ‘ 4
Ziemniak wezesny 1015°C oA dn — kolejnym warunk|em §q'wystawk| (meble), ktére muszg byé
Ziomniak dojrzaly 4.59C 5-10 miesiecy zbudowgne w sposob. sms!e okreslpny ; o
por 0-1°C 1-3 miesiace — wystawki muszg posiada¢ odpowiednie sprzety umozliwiajace
ogorek 8-11°C 1-2 tygodnie podtrzymywanie wymaganej temperatury,
szpinak 0-1°C 1-2 tygodnie — ryby zamrozone muszg by¢ transportowane w lodzie oraz w
burak czerwony 0-1° : oryginalnie zapakowanych pojemnikach,
f"arepa - 0-1% —— — kolejnym warunkiem jest fakt, iz $wieze ryby ochfadzane sq za
apusta pekinska 0-1°C 2-3 miesigce , . oo L,
fasola szparagowa 7.8°C 12 tygodnie pomoca lodu, ktéry wytwarza si¢ z wody pitnej. Musi by¢ on w
brokut 0-1°C B odpowiednim czasie i w odpowiednich iloSciach kompletowany,
szparaga 0-2°C 2-3 tygodnie aby jego poziom byt caly czas utrzymany. W tym samym czasie
pietruszka 0-1°C - nalezy usuna¢ wode powstatg na skutek rozmrozenia sig lodu,
pomidor dojrzaly 8-10%C 1 tydzien — ryby musza by¢ transportowane w zbiornikach, z ktrych nie ma
cebula sucha -1-0°C 1-8 miesiecy . A . . . .
seler naciowy 0-15C 1-3 miesiace prawa w .zade.n sposob przeciekaé roztop|ony_lod, .
groch w strakach 0°C 1.3 tygodnie — pojemniki stuzace do przewozu ryb dzielg sie na opakowania
cukinia 8-10°C 1-2 tygodni jednorazowe (nalezg do nich np. skrzynie styropianowe) oraz na
kapusta glowiasta wezesna | 0-1°C 5-6 miesigcy opakowania wielokrotnego uzytku (s to miedzy innymi zbior-
g:pmr;farzapalony ;21(1)?;(7 gg ggggz:g niczki plastikowe).Drugi rodzaj pojemnikéw po kazdym trans-
marchew 01°C 3.6 miesiecy porcie ryb musi przejs¢ odpowiednie czynnosci myjace oraz de-
chrzan 0-1°C - zynfekujace,
pomidor dojrzewajacy 10-12°C 1-2 tygodnie — kolejny wymdg méwi o tym, iz w przypadku przewozenia ryb
karczochy 0-1°C 2-3 tygodnie zywych, musi by¢ zapewniona woda pitna, ktéra powinna by¢
kalafior 0-1°C 2-4 tygodnie wymieniana co dobe. Woda ta znajduje sie z zbiorniku wodnym
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razem z rybami, a jego wielko$¢ uwarunkowana jest iloscig

transportowanych ryb,

— w przypadku przewozu filetow rybnych nalezy zapakowaé je w
folie

— ryby wedzone na zimno mozna przetrzymywa¢ przez 10 dni w
ciggu lata, natomiast w ciggu zimy okres ten wynosi 1 miesiac,

— natomiast ryby wedzone na goraco mozna przechowywaé przez
okres 4 dni w lecie a w zimie przez 8 dni. Po tym czasie ryby nie
nadajq sie do spozycia.

Bardzo waznym elementem catego procesu transportowania ryb
ruchem drogowym jest dbanie oraz utrzymanie przez kierowce
odpowiedniej higieny w pojezdzie oraz w przestrzeni fadunkowej.
Jesli kierowca zauwazy, ze w przestrzeni tadunkowej wystapito
jakiekolwiek zabrudzenie badz tez doszio do uszkodzenia nadwozia
zaréwno od strony wewnetrznej jak i zewnetrznej, zobowigzany jest
w jak najszybszym czasie powiadomiC o zaistniatej sytuacji prze-
woznika.

3.Analiza danych statystycznych dotyczacych przewozu
produktéw zywnosciowych w Polsce

W celu okreslenia skali problemu zwigzanego z zapewnieniem
jakosci i bezpieczenstwa produktéw zywnosciowych w transporcie
drogowym w Polsce dokonano analizy danych statystycznych doty-
czacych wielkoSci przewozdéw tego typu produktow w latach 2008-
2016. Okre$lono réwniez udziat procentowy przewozu produktow
zywnosciowych w ogoélinej liczbie przewozu fadunkéw w Polsce w
roku 2017. Wskazano takze najczesciej przewozone grupy artykuty
zywnosciowe tg gatezig transportu na terenie kraju.

Polska posiada bardzo duzy udziat w krajowych oraz miedzyna-
rodowych przewozach produktdw zywno$ciowych i spozywczych
wykonywanych za pomoca transportu drogowego. Swiadczy o tym
chociazby fakt, iz rocznie przy wykorzystaniu polskiego transportu
drogowego dokonuje sie przewozéw S$rednio 162 milionéw ton
artykutdw zywno$ciowych na catym $wiecie. Na ponizszym rysunku
1 przedstawiono najczeSciej przewozone artykuty ZzywnoSciowe
przez transport drogowy w Polsce.

JABLKA

CUKIER
PSZENICA=_— ——— ZIEMNIAKI
——POLSKA——
DROB i
Fa'are]
PIECZARKI RZEPAK

Rys. 1. Najczesciej transportowane artykuty zywno$ciowe przez
Polske (opracowanie wtasne na podst. [9])

Rysunek 2 prezentuje procentowy udziat przewozonych produk-
téw za pomoca polskiego transportu drogowego w 2017 roku we-
dtug konkretnie sprecyzowanych grup artykutéw.

Analizujac powyzszy wykres przedstawiajacy procentowq struk-
ture wykonywanych przewozdw konkretnych grup artykutéw za
pomocg transportu drogowego w 2017 roku mozna stwierdzi¢, iz
najwieksza grupe przewozonych tadunkow tworza rudy metali, uran,
torf, tor oraz wszelakie produkty gornictwa czy tez kopalnictwa. Ich
procentowy udziat w 2017 roku wyniost 25,6% i jest on wyzszy od
roku poprzedniego o 18,3%. Drugi najwyzej uzyskany wynik réwny
25,5% stanowi grupa tzw. pozostatych towaréw, za ktore uznaje sie
tadunki niedopasowane do zadnej z przedstawionych powyzej
ugrupowan. Artykuty zywno$ciowe osiagnety w 2017 roku trzecie
miejsce w polskich przewozach poszczegdinych towaréw. Do tej
grupy produktéw zaliczajg sie takze wszystkie napoje oraz wyroby
tytoniowe. Procentowy udziat omawianej sekcji fadunkéw wynidst
11,9% i wedtug danych udostepnionych przez Gtéwny Urzad Staty-
styczny jest to wynik lepszy od roku poprzedniego o 26,8%. Waz-
nym elementem omawianego wykresu jest udziat towaréw rolnictwa,
towiectwa oraz lesnictwa, a takze réznego rodzaju artykutéw pocho-
dzenia rybnego, ktére w catym procesie przewozowym w 2017 roku
uzyskaty 7,8%. Kolejna grupa transportowanych produktow, do
ktérej zaliczajq sie inne niemetaliczne wyroby mineralne osiggneta
w 2017 roku poziom 11,8% i jest on bardzo zblizony do wyniku
uzyskanego przez towary zywno$ciowe. Najmniejszy udziat w pol-
skich przewozach fadunkéw transportem drogowym zostat zrealizo-
wany przez grupe artykutdw, do ktérej nalezg witdkna sztuczne,
paliwo jadrowe, chemikalia i wszelkie produkty chemiczne, a takze
wyroby z gumy czy tez tworzyw sztucznych. Uzyskany przez nich
wynik w 2017 roku byt rowny 4,7%.

Kolejnym etapem analizy danych statystycznych byto okre$lenie
wielko$ci wykonanych przez Polske przewozéw produktéw zywno-
Sciowych transportem drogowym na przestrzeni lat 2008-2016.
Zgodnie z rysunkiem 2 do artykutéw zywno$ciowych mozna zaliczy¢
dwie zaprezentowane grupy, ktorymi sa;

— produkty spozywcze, w tym réwniez napoje i tyton,
— produkty rolnictwa, towiectwa, a takze leSnictwa, rybactwa i
rybotdwstwa.

Na podstawie danych udostepnionych przez Gtéwny Urzad Sta-
tystyczny z lat 2008 - 2016 na rysunku 3 przedstawiono liczbe
transportowanych artykutéw zywnosciowych wedtug dwéch najwaz-
niejszych grup produktow.

® Produkty rolnictwa, fowiectwa i lesnictwa, ryby i pozostate
produkty rybotéwstwa i rybactwa

= Rudy metali i inne produkty gémictwai
kopalnictwa, torf, urani tor

® Produkty spozywcze, napoje i tyton

® Chemikalia, produkty chemiczne, wiokna sztuczne, produkty
z gumy i tworzyw sztucznych, paliwo jadrowe

®Inne niemetaliczne wyroby mineralne

= Metale podstawowe, wyroby metalowe z wylaczeniem
maszyn i wyposazenia

Surowce wtome, odpady miejskie i inne odpady

Pozostate

Rys. 2. Polskie przewozy wedtug grup produktéw w miedzynarodowym transporcie drogowym w 2017 roku (opracowanie wt. na podst.

[11])
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= Produkty spozywcze, napoje i tyton
® Produkty rolnictwa, towiectwa, lesnictwa, rybactwa i rybotowstwa
Rys. 3. Polski przewdz produktéw zywno$ciowych w transporcie
drogowym w latach 2008-2016 (opracowanie wiasne na podst. [12])

Na podstawie wykresu mozna wywnioskowaé, iz na przetomie
lat 2008 - 2016 odnotowano wzrost drogowych przewozéw artyku-
tow zywnosciowych wykonywanych przez Polske. Pierwszg przed-
stawiong grupe tworza produkty spozywcze, do ktérych zaliczajq sie
takze napoje oraz wyroby tytoniowe. W 2016 roku udziat tych towa-
réw w polskim przewozie drogowym wyniost 140 386 tysiecy ton i
uzyskany wynik jest wyzszy od roku poprzedniego o 226 tysiecy
ton. Od 2008 roku poprzez caly analizowany okres wielko$¢ prze-
wozu tadunkdw spozywczych, napojow i tytoniu wzrosta az o 47 944
tysiecy ton przewiezionych artykutéw, czyli o 52,9%. Produkty rol-
nictwa, fowiectwa a takze lesnictwa, rybactwa oraz rybotowstwa
stanowig kolejng grupe zaprezentowanych towaréw zywnos$cio-
wych. Ich udziat w polskich dostawach zywnosci transportem dro-
gowym w 2016 roku byt réwny 100 647 tysiecy ton, natomiast w
2008 wielko$¢ przewozu tych tadunkéw byta rzedu 59 321 tysiecy
ton. Na przetomie lat 2008 - 2016 udziat omawianej grupy artyku-
tow wzrost 0 41,1%. Porownujac dwie scharakteryzowane powyze;
grupy transportowanych towaréw przez polskich przewoznikéw w
latach 2008-2016, widoczny jest znacznie wiekszy udziat produktéw
spozywczych, napoi i tytoniu w catym analizowanym okresie prze-
wozowym. Rdznica migdzy tymi sekcjami w 2016 roku wyniosta
39 739 tysiecy ton, zatem transport spozywczy zwiekszyt sig 0 39%.
Natomiast réznica w roku 2008 byta réwna 33 121 tysiecy ton, co
oznacza wiekszy udziat transportowanych artykutdw spozywczych,
napoi oraz tytoniu w poréwnaniu do tadunkéw rolnictwa, towiectwa,
leSnictwa, rybactwa oraz rybotéwstwa az o0 55,8%..

Podsumowanie

Problematyka zapewnienia jakosci i bezpieczenistwa produktéw
zywnosciowych w transporcie drogowym jest istotnym zagadnie-
niem ze wzgledu na to, iz od prawidtowo zorganizowanego przewo-
zu tego typu produktéw zalezy zdrowie konsumentéw. Aby zapew-
ni¢ wymagany poziom jakosci i bezpieczenstwa przy ich przewozie,
niezbedne jest Sciste przestrzeganie réznego rodzaju uwarunkowan
formalno-prawnych w zakresie przewozu zywnosci, do ktérych
zalicza sie m.in. miedzynarodowa umowa dotyczaca transportu
szybko psujacych sie artykutdw zywnosciowych (ATP). Wazny jest
réwniez dobor odpowiedniego $rodka transportu oraz dbatos¢ o
jego prawidtowy stan eksploatacyjny. Dodatkowo, konieczne jest
prawidtowe dziatanie urzadzen majacych na celu kontrolowanie
temperatury produktéw, od czego w znaczacym stopniu zalezy
jakos¢ przewozonego tadunku. Na podstawie analizy danych staty-
stycznych dotyczacych przewozu tadunkéw transportem drogowym
w Polsce w 2017 roku wedtug grup produktdw mozna zaobserwo-
wat, ze udziat produktéw zywnosciowych (do ktérych zaliczono
produkty spozywcze, w tym réwniez napoje i tyto oraz produkty
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rolnictwa, fowiectwa, a takze le$nictwa, rybactwa i rybotéwstwa)
wynosi okoto 20%. Dodatkowo, na podstawie analizy danych z lat
2008-2016 dotyczacych przewozu produktow zywnosciowych trans-
portem drogowym, mozna stwierdzi¢, ze w ostatnich latach nastapit
ich wzrost. Biorac pod uwage powyzsze czynniki mozna stwierdzic,
ze zagadnienia zwigzane z zapewnieniem jako$ci i bezpieczenistwa
produktéw zywnosciowych w transporcie drogowym wymagajg
coraz wiekszej uwagi.
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Ensurance of the quality and safety
of food products in road transport

The article presents the issues of ensuring the quality and safety of
food products in road transport. The article discusses selected legal
acts related to road transport of food, including the Agreement on
the International Carriage of Perishable Foodstuffs and on the Spe-
cial Equipment to be Used for such Carriage (ATP) and the Hazard
Analysis and Critical Control Points System (HACCP). The general
characteristics of the entire process of transporting food products
were presented and vehicles adapted to carry it out were discussed.
Next, refrigerated semitrailers were described, as well as require-
ments for temperatures and vehicles in which the entire food supply
process takes place. An analysis of statistical data on the transport
of food products in Poland in the years 2008-2016 was also carried
out.

Keywords: road transport of food products, legal and technical require-
ments, quality, safety
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